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entréesentrées
petites bouchées

délectables en bouche

an untouchablehoney ringshoney rings  
tranches d'oignons, panure à la bière, miel & mayo spicy maison.

crevettes popcrevettes pop
crevettes jalapeños panées, mayo spicy maison, 

la carottela carotte
Carottes de la cache verte blanchies au bouillon de légumes, glacées au
miel & au beurre, fromage de chèvre torché & herbes fraîches.

el nachosel nachos
Chips de maïs, garniture de tomates séchées, olives noires, oignons et herbes
hachées, fromage cheddar marbré gratiné. servi avec salsa et crème sûre
hallah lime. extra poulet croustillant + 6$ ou bavette de bœuf émincée +11$

le fabergéle fabergé
Scotch egg réinventé à la maghrébine, chair de saucisse merguez, oeuf
coulant, frit dans la panko, lit de pommes paille, oignons frits, herbes
fraîches, crème sure à la lime & crème sure brute.

carpaccio de wapiticarpaccio de wapiti
médaillon wapiti en fines tranches, herbalicious, sel de sapin, graines de
tournol grillées, crème fouettée au citron, pommes au gras de canard,
navets marinés & jeunes pousses.

flanc de sanglierflanc de sanglier
flanc 3 cuissons, purée de courge, mélange de petits fruits & gingembre
frais au gras de canard & gastrique au vinaigre de framboise.

gravlax victoriousgravlax victorious
gravlax de saumon aux betteraves rouges, radis melon, crème montée au
citron, purée de betterave, poireaux frits & graines de sésames.

L’escargotL’escargot
escargots sautés aux échalotes françaises, herbalicious, duxelles de
champignons aux porto, pâte feuilletée à la moelle & citron confit.



la drummondla drummond
la classique des classiques.

.la buffalola buffalo  
filets de poulet panés, crème sure brute & ciboulette.

la montréalla montréal
viande fumée maison cuite sous vide, cornichons en cubes
& moutarde baseball.

poutinespoutines
frites maison, sauce jack

Daniel's, fromage st-guillaume

#wethecentreduquébec

la poutine ribsla poutine ribs
poutine classique, côtes levées maison effilochées &
salade de chou



burgersburgers

le brockle brock
steakette de boeuf, bacon, fromage fritz, oignons frits,
tomates, laitue, sauce bbq maison sur pain brioché. 

accompagnementsaccompagnements
fritesfrites
saladesalade

frites & saladefrites & salade
frites parmesanfrites parmesan

poutinepoutine

le bison volantle bison volant
steakette de bison, fromage suisse, honey ring de fou, salade
de chou maison, cornichons en tranches, mayo spicy maison sur
pain brioché.

Le burger pullporkLe burger pullpork
porc éffiloché maison, fromage suisse, pickles, oignons frits,
pommes & sauce bbq maison.



saumon asiatiquesaumon asiatique  
saumon tranché au couteau, ciboulette, échalotes, câpres, glaze asiatique
maison, sésame torréfié & oignons verts biseaux,

saumon can&chèvresaumon can&chèvre
saumon tranché au couteau, ciboulette, échalotes, câpres, noix à l’érable,
purée de canneberges & fromage de chèvre, 

tartarestartares
servis avec frites, salade ou

les deux

boeuf cornichonsboeuf cornichons
bavette de bœuf angus 1855 tranchée au couteau, ciboulette, échalotes,
câpres, cornichons en dés & dijonnaise maison. 

formule entrée ou
repas

boeuf méditerranéenboeuf méditerranéen

boeuf classiqueboeuf classique
bavette de bœuf angus 1855 tranchée au couteau, ciboulette, échalotes,
câpres, fromage parmesan & assaisonnement classique.

bavette de bœuf angus 1855 tranchée au couteau, olives kalamata, fromage
feta, tomates séchées & huile de truffle. 

saumon classiquesaumon classique
saumon régulier et fumé tranché au couteau, ciboulette, échalotes, câpres &
assaisonnement classique

bison pommes & romarinbison pommes & romarin
bison tranché au couteau, noix de grenoble beurre & sirop d’érable &
pommes au romarin. 
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fish n chips o.gfish n chips o.g
deux longes de morue pannées, salade de chou maison, sauce tartare maison
& citron, servi avec frite parce que.. c'est pas fish n green!

inbrockwetrust

le saumon épinardle saumon épinard

mac and cheesemac and cheese

mac soucissesmac soucisses
nouilles coupées, sauce crêmeuse aux fromages, oignons & lardons sautés, le
tout, gratiné au fromage tex-mex & soucisses du moment. 

filet de saumon poêlé, tombée d'épinards dans une crème réduite au
parmesan, oignons & lardons, zeste de citron,

nouilles coupées, sauce crêmeuse aux fromages, oignons & lardons sautés, le
tout, gratiné au fromage tex-mex. 

mac and cheese pullporkmac and cheese pullpork
nouilles coupées, sauce crêmeuse aux fromages, oignons & lardons sautés,
porc effiloché, sauce BBQ maison & pommes bâtonnet. le tout, gratiné au
fromage tex-mex. 
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11 down 11 to go

bavette de boeufbavette de boeuf
bœuf angus 1855 avec sauce au jus de bœuf & choix d'accompagnement.

bavette macbavette mac
bœuf angus 1855, moutarge de dijon, cornichons tranchés, fromage à raclette
& choix d'accompagnement.

salade bavettesalade bavette
salade mixte, vinaigrette balsamique & érable, bavette de boeuf angus 1855
dans une marinade asiatique, vermicelles de riz frits, graines de sésame
torrifiées, tomates, carottes, oignons. 

bavette suissebavette suisse
bœuf angus 1855, oignons & champignons, fromage suisse & choix
d'accompagnement.

massidbul pouletmassidbul poulet
classique du jour 1 revisité! poitrine de poulet de la ferme des voltigeurs
confite au gras de canard cuite sous-vide, épices cajuns, sauce crème & miel
servie sur légumes. 


